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│  ސަފްހާ  

 

  

 ނޯޓިސް  ޕްރޮކޔިމުނަްޓް 
 ނނަް:

ސފޭޓްީ   ފުޑް  އނިް  މޓެީރިއލަް ކހޯުގެ    ޕްރޮގްރާމްޑިޕލްޮމާ 
 ތައްޔާރުކށޮދްނިނުް 

 MNU-PAMD/PN/2025/01 ނނަބްަރު: 
  2025މޭ  11 ތާރީޚް: 

 

ނޓޯި .1 ތައްޔާރުކށޮދްނޭެސްއާއެކު  މި  މޓެީރިއލަތްައް  ބަޔނާްކށޮފްައިވާ  ގައި  ޓީ.އޯ.އާރު  ކރުެވފިައިވާ    ފަރތާެއް  އެއހްީރސަް 
  ހުޅުވލާަމެވެ.   ފަރތާތްަކށަް ފުރޞުތަު  ޝައޤުުވެރިވާ  ކށޮދްނޭްޔނުިވަރސޓިީއށަް    މަސައްކތަްބނޭނުްވެއެވެ. ވީމާ، މި  ހދޯުމށަް  

ކށޮފްައިވާ   .2 ބަޔނާް  ކުރުމށަް ފަރތާތްަކނުް  ޝައޤުުވެރިވާ  މަސައްކތަައްމތަީގައި  މަސައްކތަް  މި   ،
ފާޅުކޮ  ކުރިން  ގ0020ެ:  ރޭގަނޑު  ގެދުވަހު  ވަނަ  2025މޭ    13  ،ށްޝައޤުުރެވިކނަް 

@mnu.edu.mv.noticeboardprocurementްނޓޯިސްއާ  މި  .އެދެމެވެ  ކުރެއްވުން  އީމެއިލް  އަށ 
 އށަް  3345110ނުވތަަ    3345424  ބނޭނުފްުޅުވނާަމަ  މށަްއްވުސފާުކުރެ  މައލުޫމތާު  އތިުރު  ގުޅޭގތޮނުް
  .އދެެމެވެ ގުޅުއްވނުް

ދެވޭ   .3 ގުޅގިނެް  އާ  ނޓޯިސް  އޓެޭޗްކށޮފްައިވާއިރޝުދާުއނާްމު  ޕްރޮކިޔުމނަޓްް  ނޓޯިސްއާ  މި  ގއަި    2ލު  ޖދަުވަ  ، 
  ކުރުމށަް ކުރިމތަލިާ އނެްމހެާ ފަރތާތްަކނުް ނުވތަަ މަސައްކތަް    ވިއްކުމށަްނޓޯިސް އާ ގުޅިގނެް ތަކތެި  ބަޔނާްކށޮފްައިވނާެއެވެ.  

 އެ އިރޝުދާުގައި ބަޔނާްކށޮފްައިވާ ކނަްކަމށަް އަމލަުކުރނަްވނާެއެވެ. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ދިވެހިރާއްޖޭގެ ޤައުމީ ޔުނިވާރސިޓީ 
 އިދާރީ މަރުކަޒު 

ދބެއަި ހިނގުން، މއަޗްަންގޅޮި އްރަ  
)، ދިވހެިރއާޖްެ 20371މާލެ (  
) 960( 2773345ފޯނު:  
 procurement@mnu.edu.mv: މއެިލް-އީ

﷽﷽﷽﷽﷽ 
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│  ސަފްހާ  

 

 

 

 1ޖަދވުަލު 
 މެޓީރިއަލް  ކޯހުގެ ޕްރޮގްރާމް ސޭފްޓީ  ފުޑް އިން ޑިޕްލޮމާ

 ދެވޭ މައުލޫމާތު ދިނުމާ ގުޅޭ ގޮތުންތައްޔާރުކޮށް
 

 އައުޓްލައިން ލިޔުން  .1
 

 މަސައްކަތް: .1

   ން.ތައްޔރާުކށޮދްނިު މޓެީރިއލަް ކހޯުގެ "ޕރްގޮްރާމް ސފޭޓްީ ފުޑް އނިް ޑިޕލްޮމާ"

 އުޖޫރަ: .2

 ދިވހެި ރފުިޔާ) ހާސް ވީސްއށަާ( -/28,000 ޓީ.އޯ.އާރުގައި ބަޔނާްކށޮފްައިވާ ހުރހިާ މަސައްކތަަކށަް

 މަސައްކަތުގެ މުއްދަތު: .3

 (ހުކުރު ދުވހަާއި ރަސްމީ ބނަދްު ދުވަސތްައް ހިމނަައިގނެް)  މަސދްުވަސް 2

 މާކްސް ދެވޭނެގޮތް .4

 ޕޮއނިޓްު ދނޭެ އުސލޫު:   ޓަކައި މހީަކު ހޮވުމށަް މަސައްކތަް ޙަވލާު ކުރުމށަް

 

 

 

 

 
 

 
 

، މު ހާސލިު ކށޮފްައިވާއނިް މތަީ ތޢަލުީގުޅޭ ދާއިރާ  ،ހށުހަަޅފާަރތާަކީ  މި މޓެީރިއލަތްައް ޑެވލެޮޕް ކުރުމށަްތޢަލުީމު:   4.1

ތޢަލުީމށަް މާކުސް ދެވނޭީ ގުޅޭ ދާއިރާއނިް ހށުހަަޅފާައިވާ އނެްމެ ފަރތާަކށަް ވނާްވނާެއެވެ.    ކަމާގުޅޭ ތަޖުރބިހާުރި

   މތަީ ސޓެފްިކޓެށަެވެ.
  

ބލެެވނޭީ   4.2 ތަޖުރބިާގެގތޮުގައި  ކުރުމށަްދާއިރާގެ  ޑެވލެޮޕް  ކހޯުގެހށުހަަޅފާަރތާަކީ،    މޓެީރިއލަް  ދާއިރާގައި    މި 

ކިޔަވައދިނިުމުގެ ތަޖުރބިާއާއި އައޓުލްައނިް ލިޔުމުގެ ތަޖުރބިާ އާއި މުގައްރަރާ ގުޅޭ މަސައްކތަުގެ ތަޖުރބިާއާއި 

 ކަމާގުޅޭ އހެނެހިނެް ތަޖުރބިާއށަެވެ.

 

 

 # މނިްގނަޑު ޕޮއނިޓްް
 ތޢަލުީމު  ޕީ.އެޗް.ޑީ  70

(70) 
1 

 މާސޓްަރސް  60
 ލިޔނުް  އައޓުލްައނިް 15

 

 ތަޖުރބިާ ދާއިރާގެ
30)( 

2 
 ގުޅޭ އހެނެހިނެް ތަޖުރބިާ  ކަމާ 15
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│  ސަފްހާ  

 މި މަސައްކަތުގެ ޓާމްސް އޮފް ރިފަރެންސް .5
 

Terms of Reference (TOR) 
Development of Course Material for Diploma in Food Safety Program  

1. Background 

The Maldives National University (MNU) is committed to strengthening its academic programs and 
research capacity. As part of this commitment, MNU is developing a Diploma in Food Safety program 
aimed at equipping students with the necessary knowledge and skills to address food safety 
challenges.  

 

2. Objectives 

• To develop comprehensive and industry-relevant course materials for the Diploma in Food 
Safety program. 

 

3. Scope of Work 

• Develop detailed lecture notes, presentations, reading lists, and assessment tools for all 
modules of the Diploma program. 

• Ensure the course materials are aligned with international standards and meet local 
regulatory requirements. 

• Integrate practical activities, case studies, and real-world examples into the course 
materials. 

• Incorporate sustainability, ethical practices, and contemporary issues in food safety. 

 

4. Deliverables 

1. Basics of Food Science 
Complete set of lecture notes, PowerPoint presentations, recommended reading list, and 
assessment tools including quizzes, assignments, and case-based questions focused on food 
components, properties, and food systems. 

2. General Microbiology 
Course materials including detailed lecture content, slide presentations, reading resources, 
and lab-based assessment tools covering microbial taxonomy, growth, control, and 
relevance to food and health. 

3. Introduction to Food Safety 
Comprehensive teaching materials comprising lecture notes, presentations, curated 
readings, and assessments emphasizing food hazards, foodborne illnesses, and food safety 
principles and regulations. 

4. Food Hygiene and Sanitation (1XX) 
Developed course content including hygiene protocols, cleaning and sanitization practices in 
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│  ސަފްހާ  

lecture form, classroom slides, reading references, and evaluation methods such as SOP-
based assignments and hygiene audits. 

5. Food Chemistry and Nutrition (1XX) 
Complete instructional package including lecture notes, visual presentations, reading 
materials, and assessments addressing the chemistry of nutrients, food additives, and their 
roles in nutrition and food safety. 

6. General Chemistry 
Instructional materials including foundational chemistry lecture content, presentations, 
reading list, and assessments (quizzes, lab reports) linking general chemistry concepts to 
food safety applications. 

7. Food Microbiology and Microbial Techniques (1XX) 
Full module package with lecture notes, lab-oriented presentations, key readings, and 
assessment tools such as microbial identification tasks, practical evaluations, and 
contamination case analysis. 

 

5. Duration 

• The assignment is expected to be completed within 2 months from the date of signing the 
contract. 

 

6. Reporting 

• The consultant will report directly to the Deputy Vice Chancellor (Research and Enterprise) 
at MNU or an appointed project coordinator. 

 

7. Qualifications and Experience 

• PhD in Food Safety, Food Science, or a related field. 
• Proven experience in curriculum development and instructional design. 
• Strong understanding of international food safety standards and research methodologies. 
• Excellent communication, writing, and facilitation skills. 

 

8. Payment Terms 

• Payment will be disbursed based on the completion of key milestones, to be agreed upon at 
the beginning of the assignment. 

• Total fee for Development of Course Material for Diploma in Food Safety Program is 
MVR28,000 
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│  ސަފްހާ  

 ހުންނަންވާނޭ ލިޔުންތައް  ގައިހިސާބު އަންދާސީ .6
 

 ޝައޤުވުެރިކނަް ފާޅުކުރާކަމުގެ ސޓިީ  މަސައްކތަް ކުރުމށަް  މި 6.1

 (ސީ.ވީ) ފަރތާުގެ ވނަަވަރު ހށުހަަޅާމި މަސައްކތަައް އނަދްާސީ ހިސބާު  6.2

ފަރތާުގެ ދިވހެިރައްޔތިެއްކނަް އނަްގައދިޭ ކާޑު (ދިވހެނީް)/ ވަރކް  މި މަސައްކތަައް އނަދްާސީ ހިސބާު ހށުހަަޅާ 6.3

 ޕާމޓިް (ބދިޭސނީް)ގެ ސފާު ކޮޕީ

 ފަރތާުގެ ތޢަލުީމީ ސެޓފްިކޓެތްަކުގެ ކޮޕީ އާއި ޓްރނާްސްކްރިޕޓްް  މި މަސައްކތަައް އނަދްާސީ ހިސބާު ހށުހަަޅާ 6.4

 ފަރތާުގެ މަސައްކތަުގެ ތަޖުރބިާ ދލަލީުކށޮދްޭ ލިޔނުް  މި މަސައްކތަައް އނަދްާސީ ހިސބާު ހށުހަަޅާ 6.5

ގުޅދޭާއިރާގައި ކިޔަވައދިޭ ނުވތަަ ކިޔަވައދިނިްކަމުގެ ލިޔނުް. މި ލިޔނުް ވނާްޖހެނޭީ މަސައްކތަްކުރާ ނުވތަަ  6.6

 މަސައްކތަްކުރި އދިާރާއނިް ދޫކށޮފްައިވާ ލިޔުމަކށަެވެ.

 ތައް ބޠާލިް ކުރުމުގެ އިޚތްިޔާރު ޔނުިވަރސޓިީއށަް ލބިިގނެްވެއެވެ.މޢަލުޫމތާު ފުރހިަމަ ނުވާ އނަދްާސހީިސބާު 6.7

އެ މަސައްކތަް ހަވލާުކުރފިަރތާނުް ދޫކުރި މަސައްކތަުގެ ރިޕޓޯް/  ކށޮފްައިވނާަމަ  މި މަސައްކތަްގުޅޭ ދާއިރާއނިް  6.8

 ލިޔނުް
 
 

 ދޫކޮށްލުން  ހިސާބު އަންދަސީކާމިޔާބުކުރާ ފަރާތުން  އަންދަސީހިސާބު .7

އނަދްަސީ ހިސބާުގައިވާ މުއދްތަު ކުރުވެގނެް ނުވތަަ އަގު ކުޑަވެގނެް މަސައްކތަް ނުރުވނޭެކަމށަް ބނުެ މަސައްކތަް  7.1
 ދޫކށޮލްނުް 

 އެއބްަސްވުމުގައި ސޮއިކުރނަް ނއަނުް 7.2

 އެއބްަސް ވުމުގައި ސޮއިކުރުމށަް ފހަު މަސައްކތަް ނފުށަާ ލަސްކުރނުް 7.3

 މަސައްކތަް ފުރހިަމަ ނުކށޮް ދޫކށޮލްނުް  7.4

 ބޠާލިުކުރނަްޖހެނުް މަސައްކތަށަް ފަރުވާކުޑަކުރުމުގެ ސބަބަނުް ނުވތަަ މުއދްަތށަް ނނުިމިގނެް އެއބްަސްވނުް  7.5
 

 ސަމާލުކަމަށް .8

ގެ މުއދްތަު  ޔނުިވަރސޓިނީް ކނަޑައަޅފާައިވާއނަދްާސީ ހިސބާު ކާމިޔބާުކުރާ ފަރތާނުް މަސައްކތަް ނނިްމނަްވާނީ   8.1

 ތެރޭގައެވެ.

މި މަސައްކތަް ކުރިއށަް ގނެދްނާީ މި މަސައްކތަުގެ ޓީ.އޯ.އާރު ގައި  އނަދްަސީ ހިސބާު ކާމިޔބާުކުރާ ފަރތާނުް   8.2

 ބަޔނާްކށޮފްައިވާ ގތޮުގެ މތަނީްނެވެ.
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│  ސަފްހާ  

 

 އިރުޝާދު  އާންމު ގުޅޭ ނޯޓިސއްާ  ޕރްޮކިޔުމނަޓްް 2ޖަދވުަލު 

 

އަގު ހށުހަަޅުއްވާއިރު ކޓޯޝޭނަްގައި ރޓޭް، ޖީ.އެސް.ޓީ އދަި ޖުމލްަ އަގު ވަކނިް ބަޔނާްކުރނަްވނާެއެވެ. ކނުފްނުްޏާއި ނުވތަަ   .1
އދަި ޔނުިވަރސޓިނީް އަގު ހށުހަަޅުއްވާ ފަރތާާއި ގުޅނޭެ ފނޯު ނނަބްަރަކާއި އީމެއލިް އެޑްރހެެއް ބަޔނާްކުރނަްވނާެއެވެ.  

ތަކތެި ފޯރުކށޮްދެވނޭެ މުއދްތަެއް ކޓޯޝޭނަްގައި  މަސައްކތަް ކށޮދްެވނޭެ ނުވތަަ  ވަކި މުއދްތަެއް ބަޔނާްކށޮފްައނިުވނާަމަ،  
 ބަޔނާްކުރނަްވނާެއެވެ 

 އްކާ ތަކތެި ނުވތަަ ހށުހަަޅުއްވާ މަސައްކތަެއްގެ އަގު ހށުހަަޅުއްވނާީ ކްރެޑޓިށަް އެކނަް ކށޮދްެވނޭެ އަގެވެ. ވި .2

 ވޮރނަޓްީ ބނޭުންވނާަމަ އެކނަް ބަޔނާްކށޮފްައިވނާެއެވެ. އދަި އނިްސޓްލޮޝޭނަް/އެސެމބްލްނިްގ ބނޭުންވނާަމަ އެކނަްވެސް .3
މި މޢަލުޫމާތު ކަރދުހާުގައި ބަޔނާްކށޮފްައިވާ ފދަައނިް އެ މައލުޫމާތުވެސް ކޓޯޝޭނަްގައި   ބަޔނާްކށޮފްައިވނާެއެވެ. މިހނެްކަމުން
 ބަޔނާްކށޮފްައި އނޮންނަްވާނެއެވެ.  

 ނޓޯިސްގައި ބަޔނާްކށޮފްައިވާ މުއްދތަުގެ ފހަނުް ލބިޭ އެއްވެސް ކޓޯޭޝނަެއް މި ޔނުިވަރސޓިނީް ބލަައނިުގނަންނާެއެވެ.   .4
ނުވތަަ   .5 ކުރުމށަް  ކޓޯޝޭނަތްައް  މަސައްކތަް  ހށުހަަޅފާައިވާ  އިޚތްިޔާރުކުރެވނޭީ  ކނުފްނުްޏެއް  ގތަުމަށް  ތަކތެި 

 ވަޒނަްކުރުމށަފްހަުއެވެ. 
ހޮވޭ ފަރތާަކަށް ދިވެހިރާއްޖޭގެ ޤައުމީ ޔނުިވަރސޓިނީް ޕާރޗޭސް އޯޑަރ  ތަކެތި ގތަުމށަް  ނުވތަަ  މަސައްކތަް ކުރުމށަް   .6

ސަޕލްައިކުރނަްވނާީ  ތަކތެި  އެޑްރހެށަެވެ.  އީމެއލިް  އީމެއލިްކުރި  ކޓޯޝޭަން  ފނޮުވނާީ  އޯޑަރ  ޕާރޗޭސް  ފނޮުވނާެއެވެ. 
 ޕާރޗޭސް އޑޯަރ ލބިުމނުންެވެ. 

ފަރތާަކާއެކުމަސައްކތަެއްކުރުމށަް  މަސައްކތަެއންަމަ،   .7 އދަި    ހޮވޭ  ސޮއިކުރނާެއެވެ.  އެއބްަސްވުމުގައި  ޔނުިވަރސޓިނީް 
 ސޮއިކުރމުށަފްހަުއެވެ.  ދފެަރތާނުް ޕާރޗޭސް އޑޯަރ ވެސް ދެވނޭެއެވެ. މަސައްކތަް ފށަނަްވނާީ އެއބްަސްވުމުގައި 

 ތަކތެި ސަޕލްައިކުރނާަމަ ތަކެއްޗއާެކު ޑލެިވަރީ ނޓޯްގައި ޕާރޗސޭް އޯޑަރގެ ނނަބްަރު ބަޔނާްކުރނަްވނާެއެވެ.  .8

 އެޕްރޫވްކުރުމނުންެވެ. ޔނުިވަރސޓިނީް ސާމްޕލަް ލޭއައޓުް  ޑލެިވަރީ ކުރނަްޖހެނޭީ    ލޭއައޓުް އެޕްރޫވްކުރނަްޖހެޭ އެއޗްއެންަމަ .9

ތިރީގައި ބަޔނާްކށޮފްައިވާ ލިޔނުްތަކުގެ ތެރެއނިް ލިޔުމެއް ހށުހަެޅުމށަް ޔނުިވަރސޓިނީް އދެިއްޖނެަމަ ޔނުިވަރސޓިީއށަް  .10
 ހށުހަަޅނަްޖހެނޭެއެވެ.  

 ވިޔފަާރި ރަޖިސޓްްރޝޭނަްގެ ކޮޕީ  •
 އެސް.އެމް.އީ ރަޖިސޓްްރޝޭނަްގެ ކޮޕީ •
 ވޮރނަޓްީ ސޓެފްިކޓެް  •
 ސލޯްޑިސޓްްރބިިއޓުަރޝިޕް / އތޮޯރައިޒްޑް ޑިސޓްްރބިިއޓުަރޝިޕް ގެ ކޮޕީ  •

 

 ޝުކުރިއްޔާ!


