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 ނޯޓިސް  ޕްރޮކިޔުމަންޓް 

 ނނަް: 
ބައެއް  ފުޑް އެންޑް ބެވަރެޖް ޕްރެކްޓިކަލް ކްލާސތްަކަށް ބޭނުންވާ 

 FHAM final competition ގތަުންތަކެތި 

 MNU-PAMD/PN/2023/19 ނަންބަރު: 
 2023 މޭ 4 ތާރީޚް:

 

 

ބނޭުންވެއެވެ.    ފަރތާެއް  ތަކެތި ސަޕލްައިކޮށދްޭނެލިސްޓްގައިވާ   އޓެޭޗްކށޮްފައިވާދިވެހިރާއްޖޭގެ ޤައުމީ ޔުނިވަރސޓިީއަށް   .1

 ޝައުޤުވެރިވާ ފަރތާްތަކށަް ފުރުޞތަުވަނީ ހުޅުވާލެވފިައެވެ.  ކޮށދްޭންޔުނިވަރސޓިީއަށް  މަސައްކަތްވީމާ، މި 

ކުރެވނޭީ  މަސައްކަތް  މި   .2 މަސައްކަތެއް  ބަޔާންކށޮްފައިވާއެވޯރޑް  ތަކެތި  ހުރިހާ  ހރުިހާ  ލސިްޓްގައިވާ   އެއްކޮށެވެ.  / 

ޔުނިވަރސިޓީގެ މިނގްަނޑާ އެއްގޮތށަް( ކޮށް  ނވްާނީ ބަޔނާްކޮށްފައިވާ ހުރިހާ މަސައްކަތެއް )މހިެންކަމުން އަގު ހުށަހަޅަ

 އަގެކެވެ.  / ސަޕްލައިކުރވެޭނެ ނިނމްޭނެ

  ކުރިން   ގެ  22:00  ދުވަހުގެ  ވަނަ  2023  މޭ  05  ފަރާތތްަކުން  ޝައުޤުވެރިވާ  ސަޕްލައިކުރުމަށް  މތިަކެތި  ވީމާ، .3 .3

procurement@mnu.edu.mv  ްގުޅޭގތޮުން  ނޓޯިސްއާ  މި.  އެދެމެވެ  ދނިުން  ކޮށް  އީމެއިލްކށޮް  ކޓޯޭޝަން  އަށ 

 އަށް  3345148  ނުވަތަ  3345111  ،3345110  ،3345109  ބޭނނުްފުޅުވނާަމަ  ސާފުކުރުމަށް  މައލުޫމާތު  އިތުރު

  .އެދެމެވެ ގުޅުއވްުން

ދެވޭ   .4 ގުޅގިެން  އާ  ނޓޯިސް  އޓެޭޗްކށޮްފައިވާއރިުޝާދުއާންމު  ޕްރޮކިޔުމނަްޓް  ނޓޯިސްއާ  މި  ގއަި    2ލު  ޖަދުވަ  ، 

  ކުރުމަށް ކުރިމތަިލާ އނެްމެހާ ފަރާތތްަކުންނުވަތަ މަސައްކަތް    ވިއްކުމަށްނޯޓިސް އާ ގުޅިގެން ތަކެތި  ބަޔާންކށޮްފައިވނާެއެވެ.  

 އެ އިރުޝާދުގައި ބަޔާންކށޮްފައިވާ ކނަްކަމަށް އަމަލުކުރނަްވާނެއެވެ. 

 

 

 

 

 

 

 

 ދިވހެިރއާޖްޭގެ ޤއަމުީ ޔުނިވާރސޓިީ  

 އިދާރީ މަރުކަޒު  

ދބެައި ހިނގުން، މއަްޗަންގޅޮި އްރަ  

(، ދވިެހިރއާޖްެ 20371މާލެ )  

( 960)  3345101ފޯނު:  

 admin@mnu.edu.mv: މއެިލް-އީ

c 
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 1ޖަދުވަލު 
  ތަކެތި   ބައެއް  ބޭނުންވާ   ކްލާސްތަކަށް   ޕްރެކްޓިކަލް   ބެވަރެޖް  އެނޑްް  ފުޑް 

(FHAM final competition  ) ުގަތުމާ ގުޅޭގޮތުން ދެވޭ މައުލޫމާތ 

 

   FHAM final competition Description  Unit 

  Q
TY

 

1 king prawns   kg 2 

2 pak choy   nos 4 

3 coconut milk   g 500 

4 fresh pineapple   nos 2 

5 rice   g 500 

6 kaffir lime leaves   g 20 

7 lemon grass stalk   nos 4 

8 red bell pepper   nos 4 

9 coriander fresh   g 50 

10 birds eye red chili   g 50 

11 onion   g 200 

12 shallots   g 200 

13 coconut cream   g 500 

14 lobster    nos  4 

15 butternut squash   nos 2 

16 beetroot   nos 6 

17 frozen fava beans   pkt 1 

18 lemon     nos 8 

19 pasta flour   kg  2 

20 asparagus   bundle 3 

21 eggs   nos 60 

22 cooking cream   ltr 2 

23 dill fresh   g 50 

24 basil fresh   g 500 

25 whipping cream  (milac gold) ltr 4 

26 fresh raspberry  Very fresh pkt 2 

27 plain sugar   kg 2 

28 caster sugar   kg 4 

29 white chocolate callebaut   kg 2 

30 kanamadhu   g 200 

31 dessicated coconut   g 100 

32 beef  (brazilian) kg 2 

33 baby carrots   g 200 

34 red grapes sparkling juice   btl 2 

35 parsley   g 200 

36 parmesan block   g 500 

37 olive oil   ltr 2 

38 cooking oil   ltr 2 

39 spring onion fresh   g 300 
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│  ސަފްހާ  

40 coffee filter paper   nos 10 

41 fresh fig   nos 12 

42 mascarpone cheese   g 500 

43 icing sugar   kg 1 

44 salt   pkt 1 

45 screwpine  (kashikeyo) nos 10 

46 pandan leaves   nos  10 

47 potato   kg  2 

48 yellow zucchini   nos  2 

49 green zucchini   nos 1 

50 red radish   nos 5 

51 chicken breast boneless   kg 1 

52 green peas   kg 1 

53 milk   ltr 2 

54 fresh strawberry   pkt 2 

55 red tomato   g 200 

56 unsalted butter   g 250 

57 cream cheese  (philledaphia) g 500 

58 fresh or frozen cherries   g 500 

59 chives fresh   g 100 

60 Ginger Beer   Btl 2 

61 Black current puree   pkt 1 

62 Honey dew melon   nos 1 

63 Straw berry fresh pkt 1 

64 Blueberry fresh pkt 1 
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│  ސަފްހާ  

 އިރުޝާދު  އާންމު ގުޅޭ ނޯޓިސްއާ  ޕްރޮކިޔުމަންޓް 2ޖަދުވަލު 

 

 

ބަޔާންކުރނަްވނާެއެވެ. ކުނފްުންޏާއި  .1 އަގު ވަކިން  އަދި ޖުމލްަ  އަގު ހށުަހަޅުއްވާއިރު ކޯޓޭޝނަްގއަި ރޓޭް، ޖީ.އެސް.ޓީ 

 ނުވަތަ އަގު ހށުަހަޅުއްވާ ފަރާތާއި ގުޅޭނެ ފޯނު ނަންބަރަކާއި އީމެއިލް އެޑްރެހެއް ބަޔާންކުރނަްވނާެއެވެ. 

 އްގެ އަގު ހށުަހަޅުއްވނާީ ކްރެޑޓިަށް އެކަން ކށޮްދެވޭނެ އަގެވެ. އްކާ ތަކެތި ނުވތަަ ހށުަހަޅުއްވާ މަސައްކަތެވި .2

 ވޮރނަްޓީ ބޭނުންވާނަމަ އެކަން ބަޔާންކށޮްފައިވނާެއެވެ. އަދި އިންސޓްޮލޭޝަން/އެސެމްބލްިންގ ބޭނުންވާނަމަ އެކނަްވެސް .3

ފަދައިން އެ މައުލޫމތާުވެސް ކޓޯޭޝަންގައި  މި މަޢލުޫމާތު ކަރުދާހުގައި ބަޔނާްކޮށްފައިވާ   ބަޔާންކށޮްފައިވނާެއެވެ. މހިެންކަމުން

 ބަޔާންކށޮްފައި އނޮްނނަްވާނެއެވެ.  

 ނޓޯިސްގައި ބަޔާންކށޮްފައިވާ މުއްދތަުގެ ފހަުން ލިބޭ އެއްވެސް ކޓޯޭޝަނެއް މި ޔުނިވަރސޓިީން ބަލައނިުގނަްނނާެއެވެ.   .4

 ތަކެތި ގތަުމަށް ކނުްފުންޏެއް އިޚތްިޔާރުކުރވެޭނީ ހށުަހަޅާފައިވާ ކޯޓޭޝނަްތައް ވަޒަންކުރުމަށފްަހުއެވެ.  .5

ވޭ ފަރތާަކަށް ދިވެހިރާއްޖޭގެ ޤައުމީ ޔުނިވަރސޓިީން ޕާރޗޭސް އޯޑަރ  ހޮނުވަތަ މަސައްކަތް ކުރުމަށް  ތަކެތި ގަތުމަށް   .6

ސަޕްލައިކުރަނވްާނީ  ތަކެތި  އެޑްރެހށަެވެ.  އީމެއިލް  އީމެއިލްކުރި  ކޯޓޭޝަން  ފނޮުވާނީ  އޯޑަރ  ޕާރޗޭސް  ފނޮުވނާެއެވެ. 

 ޕާރޗޭސް އޑޯަރ ލިބމުުނންެވެ. 

އްބަސްވުމުގައި ސޮއިކުރނާެއެވެ. އަދި ޕރާޗޭސް އޯޑަރ ވެސް  ޔުނިވަރސޓިީން އެ  ހޮވޭ ފަރާތަކާއެކުމަސައްކަތެއްކުރުމަށް   .7

 ސޮއިކުރުމަށފްަހުއެވެ.  ދެފަރތާުން ދެވނޭެއެވެ. މަސައްކަތް ފަށނަްވާނީ އެއްބަސްވުމުގައި 

 ތަކެތި ސަޕްލައިކުރނާަމަ ތަކެއްޗއާެކު ޑެލިވަރީ ނޯޓްގައި ޕާރޗސޭް އޯޑަރގެ ނަންބަރު ބަޔާންކުރނަްވނާެއެވެ.  .8

ތިރީގައި ބަޔނާްކޮށްފައިވާ ލިޔުންތަކުގެ ތެރެއިން ލިޔުމެއް ހށުަހެޅުމަށް ޔުނިވަރސޓިީން އެދިއްޖެނަމަ ޔުނިވަރސޓިީއަށް  .9

 ހށުަހަޅނަްޖހެޭނެއެވެ. 

 ވިޔަފާރި ރަޖިސޓްްރޭޝނަްގެ ކޕޮީ  •

 އެސް.އެމް.އީ ރަޖިސޓްްރޭޝނަްގެ ކޮޕީ  •

 ވޮރނަްޓީ ސޓެްފިކޓެް  •

 ޒްޑް ޑިސްޓްރިބިއޓުަރޝިޕް ގެ ކޮޕީ ސޯލްޑިސްޓްރިބިއޓުަރޝިޕް / އތޮޯރައި •

 

 ޝުކުރިއްޔާ! 




